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34 GR DI PROTEINE E SOLO 6,2 GR DI GRASSI PER PORZIONE!

PROVALO CON BANANA +1,5

PROVALO CON UOVO ALL’OCCHIO +1,5

PROVALO CON AVOCADO +2

BESTSELLER

BESTSELLER

PROTEIN
PANCAKE

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine

PANCAKES EGG LOVER
BRUNCH LOVERS  9,9
Soffici pancake con crema chantilly, sciroppo all’acero 
e un mix di frutti di bosco freschi: mirtilli, lamponi e 
fragole.
Pancakes with chantilly cream, maple flavoured syrup and a 
mix of fresh berries: blueberries, raspberries and strawberries.

HEALTHY 10,9
Pancake vegan al grano saraceno con marmellata ai 
mirtilli, granola fatta in casa, mirtilli, melograno e 
sciroppo all’acero.
Vegan buckwheat pancakes with blueberry jam, 
homemade granola, blueberries, pomegranate, maple 
flavoured syrup.

PISTACHIO PANCAKE 9,9
Pancake con una crema tiepida al pistacchio, lamponi 
freschi, granella di pistacchio e panna montata.
Pancakes with a warm pistachio cream, fresh 
raspberries, whipped cream and pistachio crumble.

THE ALL AMERICAN 11,9
Pancake con filetti di pollo fritto*, cheddar fuso, bacon*, 
germogli freschi, salsa maple BBQ con fiocchi di 
peperoncino.
Pancakes with crispy fried chicken fillets*, cheddar, 
bacon*, fresh sprouts, served with our special sauce 
made with maple flavoured syrup, BBQ and chili flakes.

BERRY MASCARPONE PANCAKE 10,9
Pancake con crema al mascarpone e cioccolato 
bianco, accompagnati da lamponi, mirtilli e melograno, 
con sciroppo all’acero, coulis di lamponi* e croccanti 
amaretti.
Pancakes with mascarpone and white chocolate cream, 
served with raspberries, blueberries and pomegranate, 
topped with maple flavoured syrup, raspberry coulis* and 
crunchy amaretti cookies.

PROTEIN PANCAKE 10,9
Pancake proteici preparati con albume d'uovo serviti 
con yogurt greco, banana, mirtilli, lamponi freschi e 
sciroppo all’acero.
Protein pancakes made with egg whites, Greek yoghurt, 
banana, blueberries, raspberries and maple flavoured syrup.

SUNNY PANCAKE 12,9
Pancake soffici con salmone affumicato, crema con 
yogurt, cream cheese ed erba cipollina, germogli 
freschi, fiori eduli e salsa olandese.
Pancakes with smoked salmon, cream cheese, yogurt 
and chives cream, fresh sprouts, edible flowers and 
Hollandaise sauce.

THE SALMON DANCE  14,9
Uovo all’occhio con paprika, servito con salmone 
affumicato, avocado con erba cipollina, pane tostato e 
hummus alla barbabietola, accompagnato da 
pomodorini confit e semi misti.
Fried egg with paprika, smoked salmon, avocado with 
chives, toasted bread, beet hummus, confit tomatoes,
and mixed seeds.

TURKEY BENEDICT 13,9
English muffin tostato con avocado smashed*, fette di 
tacchino, cavolo cappuccio condito con vinaigrette 
alla soia, uova in camicia e salsa olandese*. Guarnito 
con germogli e una spolverata di paprika. Servito con 
contorno di misticanza condita con vinaigrette alla soia 
e fiori eduli.
Toasted English muffin with smashed avocado*, turkey 
slices, cabbage dressed with soy vinaigrette, poached 
eggs and Hollandaise sauce. Garnished with sprouts and 
a sprinkle of paprika. Served with a side of mixed greens 
dressed with soy vinaigrette and edible flowers.

EGGS & BACON 10,9
Uova strapazzate servite con bacon croccante*, 
valeriana condita con vinaigrette, pomodori e pane 
tostato.
Scrambled eggs with crispy bacon*, valerian salad 
seasoned with vinaigrette, tomatoes and toasted bread.
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PROVALO CON BACON +2,5

NEW!

NEW!

BESTSELLER

BESTSELLER

PROVALO CON BANANA +1,5

SHRIMP
HAPPENS

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine

AVOCADO TOAST
CREAMY SALMON  14,9
Pane ai cereali con avocado smashed*, salmone 
affumicato, valeriana, uovo in camicia e una
spolverata di erba cipollina fresca.
Multigrain toast with smashed avocado, valerian salad, 
smoked salmon*, poached egg and a sprinkle of fresh 
chives.

ABSOLUTE AVOCADO 12,9
Pane ai cereali con avocado smashed*, due uova in 
camicia, salsa olandese*, fiocchi di peperoncino per 
una leggera piccantezza, semi di papavero e sesamo.
Multigrain toast with smashed avocado*, two poached 
eggs topped with Hollandaise*, a touch of chili flakes, 
sesame and poppy seeds.

VERY VEGAN TOAST  12,9
Toast ai cereali con hummus alla barbabietola, avocado 
a fette, germogli freschi, mix di semi di sesamo e 
papavero e melograno.
Multigrain toast with beet hummus, sliced avocado, fresh 
sprouts, sesame and poppy seeds and pomegranate.

BURRATA SPRING 14,9
Pane ai cereali con avocado smashed*, pomodorini 
conditi, crema al pesto, burrata intera con
una spolverata di paprika, germogli freschi e foglie di 
basilico, fiore edule.
Multigrain bread with smashed avocado*, seasoned 
cherry tomatoes, pesto cream, whole
burrata, finished with a sprinkle of paprika, fresh sprouts 
and basil leaves, edible flower.

FRENCH TOAST 
SWEET & SALTY  14,9
Shokupan alla cannella con mirtilli, fragole, lamponi, 
uova strapazzate con erba cipollina, pomodorini confit, 
sciroppo d’acero e bacon*, fiori eduli. Servito con 
misticanza condita con vinaigrette alla soia.
Cinnamon Shokupan with blueberries, strawberries, 
raspberries, scrambled eggs with chives, confit cherry 
tomatoes, maple flavoured syrup and bacon*, edible flowers. 
Served with mixed greens dressed with soy vinaigrette.

FRUITY FRENCH 9,9
Shokupan soffice alla cannella con crema al 
mascarpone e cioccolato bianco, fragole, mirtilli, 
lamponi e sciroppo all’acero.
Fluffy Japanese milk bread with cinnamon, mascarpone 
and white chocolate cream, strawberries, blueberries, 
raspberries and maple flavoured syrup.

TIRAMISÙ FRENCH 9,9
Shokupan soffice alla cannella con crema tiramisù al 
mascarpone, crumble ai savoiardi, sciroppo all’acero 
con caffè e una spolverata di cacao.
Fluffy cinnamon shokupan with mascarpone tiramisù 
cream, ladyfinger crumble, coffee maple flavoured 
syrup and a dusting of cocoa.

INSANE FRENCH 11,9
French toast salato con noce moscata, formaggio 
Edamer, prosciutto cotto, bacon*, uovo all’occhio e 
maionese alla senape.
Savory French toast with nutmeg, Edamer cheese, ham, 
bacon*, fried egg and mustard mayo.

SALADS AND BOWL 
CAESAR SALAD 13,9
Lattuga, pomodorini, cavolo cappuccio con petto di 
pollo grigliato*, crostini di pane e bacon croccante*. Il 
tutto condito con salsa Caesar cremosa, scaglie di 
grana e guarnito con fiori eduli.
Iceberg lettuce, cherry tomatoes, cabbage with grilled 
chicken breast*, crunchy bread croutons and crispy 
bacon. Finished with creamy Caesar dressing, grana 
cheese shavings and edible flowers.

GRANOLA BOWL 7,9
Yogurt greco con granola fatta in casa, mirtilli, 
melograno, lamponi e sciroppo all’acero.
Greek yogurt with homemade granola, blueberries, 
pomegranate, raspberries and maple flavoured syrup.

SHRIMP HAPPENS  16,9
Lattuga e cavolo cappuccio con gamberoni scottati*, 
bacon*, burrata, pomodorini e avocado smashed*. 
Completata con crumble di pane, vinaigrette alla soia, 
mix di semi e fiori eduli.
Lettuce and cabbage with seared prawns*, bacon*, 
burrata, cherry tomatoes and smashed avocado*. 
Finished with bread crumble, soy vinaigrette, seeds mix 
and edible flowers.
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RITO NEW!

SWEET FRIES COME CONTORNO +3

AGGIUNGI LE NOSTRE PATATINE

NEW!

BESTSELLER

CR
ISP

Y CHICKEN

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine

SANDWICH & BAGEL
SAN FRANCISCO CLUB SANDWICH  14,9
Club sandwich con salmone affumicato, avocado, 
cream cheese, uovo all’occhio, pomodoro, rucola, 
servito con salsa brunch.
Sandwich with smoked salmon, avocado, cream 
cheese, fried egg, tomato, rocket salad, served with 
brunch sauce.

THE TURKEY CLUB SANDWICH 14,9
Club sandwich con fesa di tacchino, maionese, lattuga, 
bacon*, Edamer, pomodoro, uovo all’occhio e burrata 
servito con salsa brunch.
Club sandwich with turkey breast, lettuce, mayonnaise, 
bacon*, Edamer cheese, tomato, fried egg and burrata 
with brunch sauce.

THE BRUNCH TOAST 7,9
La nostra versione del classico toast con prosciutto cotto, 
delicata maionese alla senape e formaggio Edamer 
servito con salsa brunch.
Our take on the classic toast with ham, mustard, 
mayonnaise and Edamer cheese with brunch sauce.

B.E.C. BAGEL 10,9
Brioche bagel con bacon croccante*, uovo all’occhio, 
cheddar, prosciutto cotto e salsa baconnaise 
accompagnati con valeriana e pomodorini condita con 
vinaigrette alla soia.
Brioche bagel with crispy bacon*, fried egg, cheddar, 
cooked ham, Baconnaise sauce served with seasoned 
cherry tomato and valerian salad.

SALMON BAGEL 10,9
Brioche bagel, salmone affumicato, cream cheese, 
pomodoro e rucola, accompagnati con valeriana e 
pomodorini condita con vinaigrette alla soia.
Brioche bagel with smoked salmon, cream cheese, 
tomato and rocket, served with seasoned valerian salad 
and cherry tomatoes.

CRISPY CHICKEN SANDO 14,9
Morbido shokupan* con pollo fritto* croccante, insalata 
di cappuccio e maionese, cetriolini, salsa BBQ e bacon, 
cheddar, accompagnato da misticanza condita con 
vinaigrette.
Soft Shokupan* with crispy fried chicken*, cabbage slaw 
with mayo, pickles, BBQ sauce and bacon, cheddar, 
served with seasoned salad.

BURRITO
BREAKFAST BURRITO 12,9
Burrito con avocado, patate fritte*, uova strapazzate e 
un mix fatto in casa di salsiccia, ‘nduja, bacon* e
pico de gallo, accompagnato da salsa brunch.
Burrito with avocado, French fries*, scrambled eggs, and 
a homemade mix of sausage, ‘nduja, bacon*,
pico de gallo and brunch sauce.

CRUNCHY BURRITO 12,9
Burrito con bocconcini di pollo fritto*, cheddar, cavolo 
cappuccio, bacon*, pomodoro, avocado smashed* e 
salsa Caesar, accompagnato da salsa brunch.
Burrito with fried chicken bites, cheddar, cabbage, 
bacon, tomato, smashed avocado*, Caesar dressing
and brunch sauce.

VEGAN BURRITO 12,9
Burrito con kebab vegano*, lattuga, maionese vegana 
al cetriolo e pomodoro, servito con hummus alla 
barbabietola e semi di sesamo e papavero.
Burrito with plant-based kebab*, lettuce, vegan 
cucumber mayonnaise and tomato, served
with beet hummus and sesame and poppy seeds.

BURGERS
MORNING BURGER  14,9
Soffice pane bun con hamburger di manzo, cheddar 
fuso, uovo all’occhio, bacon* e salsa baconnaise, servito 
con patate fritte*.
Soft bun with beef patty, melted cheddar, fried egg, 
bacon*, Baconnaise sauce, served with
French fries*.

CRISPY CHICKEN 13,9
Soffice pane bun con pollo fritto* croccante, lattuga, 
cetriolo sott’aceto, maionese, bacon e cheddar, servito 
con patate fritte*.
Soft bun with crispy fried chicken*, lettuce, pickled 
cucumber, mayo, bacon, cheddar, served
with French fries*.

VEGAN BURGER 13,9
Soffice pane vegano con patty al kimchi, lattuga, 
hummus alla barbabietola, maionese vegana e 
pomodoro, servito con patate fritte*.
Fluffy vegan bun with kimchi patty, lettuce, beet 
hummus, vegan mayonnaise, tomato and French fries*.
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TIRA
PROVALA CON NOCCIOLATA +1

SAN SEBASTIAN

CHEESECAKE

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine

APPETIZERS
CRISPY FRIES* 4,9
Patate fritte, servite con salsa brunch.
French fries, served with brunch sauce.

SWEET FRIES* 5,9
Croccanti stick di patate dolci, servite con salsa brunch.
Sweet potato fries, served with brunch sauce.

CHICKEN POP CORN* 6,9
Piccoli bocconcini di pollo fritto, serviti con patate fritte e 
salsa brunch.
Small fried chicken bites served with French fries and 
brunch sauce.

CHICKEN FILLETS*  6,9
Filetti di pollo croccanti, dorati e succosi, salsa BBQ.
Crispy chicken fillets, golden and juicy, BBQ sauce.

DESSERT & BAKERY
BANANA BREAD 6,9
Soffice banana bread, profumato e avvolgente, servito 
con crema al mascarpone e
cioccolato bianco, miele e granella di nocciole.
Soft and fragrant banana bread, served with 
mascarpone and white chocolate cream, honey
and crunchy hazelnut crumble.

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE 4,9
Cremosa all’interno, con la tipica superficie caramellata.
Creamy inside with its signature caramelized top.

APPLE PIE & GELATO 6,9
Torta di mele calda e speziata, con mele morbide al 
profumo di cannella, servita con gelato
al fiordilatte e caramello salato.
Warm spiced apple pie with soft baked apples and 
cinnamon, served with fiordilatte ice
cream and salted caramel.

BROWNIE* 4,9
Servito con gelato e caramello salato.
Served with ice cream and salted caramel.

CHOCOLATE COOKIE* 2,5
Morbido biscotto americano al burro e cioccolato, 
dorato fuori e tenero dentro.
Soft American butter and chocolate cookie, golden on 
the outside and tender on the inside.

DONUTS* 3
Soffici ciambelle glassate e farcite, perfette da gustare 
con un cappuccino.
Soft glazed and filled donuts, perfect to enjoy with a 
cappuccino.

DOUBLE CHOCOLATE MUFFIN* 4
Morbido muffin al cioccolato con doppio cioccolato.
Soft chocolate muffin with double chocolate.

CINNAMON ROLL* 4,5
Soffici girelle profumate alla cannella.
Soft cinnamon rolls

TIRAMISÙ VIBES
CLASSIC TIRAMISU* 6,9
Savoiardi al caffè, crema al mascarpone soffice e una 
spolverata di cacao.
Coffee-soaked ladyfingers layered with light 
mascarpone cream and finished with a dusting
of cocoa.

RED FRUITS TIRAMISU* 6,9
Savoiardi senza caffè, adatto ai più piccoli, con 
mascarpone variegato alla fragola, coulis di lamponi e 
lamponi freschi.
Ladyfingers without coffee, perfect for kids, with 
strawberry-swirled mascarpone, raspberry coulis and 
fresh raspberries.

PISTACHIO TIRAMISU* 6,9
Savoiardi al caffè con mascarpone variegato al 
pistacchio, pistacchio fuso e granella croccante.
Ladyfingers soaked in coffee with pistachio-swirled 
mascarpone, melted pistachio and crunchy pistachio 
crumble.

SALTED CARAMEL TIRAMISU* 6,9
Savoiardi al caffè, mascarpone variegato al caramello 
salato e biscotto Lotus.
Ladyfingers soaked in coffee with salted caramel-swirled 
mascarpone and a Lotus biscuit topping.
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TIRA
BESTSELLER

MATCHA
LATTE

BEETROOT

PROVALI ICED

ICED
PROVALI

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine

MATCHAS
HOT MATCHA LATTE 4,5
Un mix cremoso di tè matcha e latte montato.
A creamy blend of matcha tea and steamed milk.

HOT VANILLA MATCHA LATTE  4,5
Tè matcha e latte montato con un delicato tocco di 
vaniglia.
Matcha tea and steamed milk with a delicate hint of 
vanilla.

COCONUT CREAM MATCHA  5
Con acqua di cocco, crema al matcha, panna 
montata e polvere di matcha.
With coconut water, soft cream, whipped cream and 
matcha powder.

FILTER COFFEE 2
Miscela di sole arabiche con una tostatura chiara, 
caratterizzata da una spiccata acidità.
Arabica blend with a light roast, characterized by a 
distinct acidity.

ESPRESSO 1,5
DOUBLE ESPRESSO 3
MACCHIATO 1,5
CAPPUCCINO 2
FLAT WHITE 3,5
Doppio espresso con latte montato
Double espresso with steamed milk and creamy 
microfoam

LATTE MACCHIATO 3
MOCHA ICE LATTE 5
Latte freddo montato, con cioccolato fondente ed 
espresso.
Steamed milk with rich dark chocolate and espresso.

LOTUS ICE LATTE 5
Latte freddo montato, caramello salato, panna, biscotto 
Lotus e caffè.
Steamed milk, salted caramel, whipped cream, Lotus 
biscuit and coffee.

COFFEE
PROVALI CON BEVANDA VEGETALE A SCELTA TRA SOIA E AVENA +1€

SPICED LATTES
GOLDEN LATTE 4
Latte caldo, curcuma e un tocco di zenzero per un 
comfort naturale.
Golden milk with turmeric and a gentle hint of ginger.

BEETROOT LATTE 4
Colorato, delicatamente dolce e cremoso: il gusto 
sorprendente della barbabietola insieme allo zenzero in 
versione latte.
Vibrant, subtly sweet and creamy  beetroot & ginger 
reimagined.

SPICED CHAI LATTE 4
Un abbraccio caldo di spezie e latte montato, 
profumato di cannella e cardamomo.
Warm and creamy, with cinnamon and cardamom 
notes.

VANILLA CHAI LATTE 4
Dolce e vellutato, con delicate note di vaniglia e una 
crema soffice che avvolge ogni sorso.
Smooth and sweet, with soft vanilla and creamy foam.

BEETROOT CLOUD 5
Acqua di cocco, crema alla barbabietola e panna.
Coconut water, beetroot cream and cream.
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MILK
BESTSELLER

BESTSELLER

BESTSELLER

NEW!

BRUNCH
ICE TEA

BALI

PASSION

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine

SMOOTHIES
BALI  6
Uno smoothie denso e dal gusto tropicale con banana, 
mango*, ananas e succo di mela.
A thick and tropical-flavoured smoothie with banana, 
mango*, pineapple and apple juice.

ENERGY RED 6
Cremoso smoothie a base di frutti rossi*, banana e succo 
di mela.
Creamy smoothie with berries*, banana and apple juice.

CENTRIFUGHE
GOOD BOY  6
Una centrifuga fresca e naturale con pera, mela, 
zenzero e carota, ideale per un boost di energia.
A fresh and natural blend of pear, apple, ginger, and 
carrot, perfect for an energy boost.

DRAINING  6
Un mix leggero e depurativo di ananas, finocchio, mela 
e zenzero, perfetto per sentirsi rigenerati.
A light and cleansing mix of pineapple, fennel, apple, 
and ginger, perfect for feeling refreshed.

DETOX  6
Mela, carota, sedano e zenzero per una bevanda 
disintossicante e rinfrescante.
Apple, carrot, celery and ginger for a refreshing detox 
drink.

ICE TEA INFUSION
PEACH TEA 4
Infuso di tè nero fatto in casa, sciroppo di pesca, 
ghiaccio.
Homemade black tea infusion, peach syrup and ice.

MANGO TEA 4
Infuso di tè nero fatto in casa, sciroppo di mango, 
ghiaccio.
Homemade black tea infusion, mango syrup and ice.

LEMON TEA 4
Infuso di tè nero fatto in casa, sciroppo di limone, 
ghiaccio.
Homemade black tea infusion, lemon syrup and ice.

BRUNCH ICE TEA 4
Infuso di tè nero fatto in casa, sciroppo di sambuco, 
foglie di menta, ghiaccio.
Homemade black tea infusion, elderflower syrup, mint 
and ice.

PASSION BUTTERFLY PEA TEA 4,5
Infuso di tè butterfly pea, sciroppo passion fruit, ghiaccio.
Infusion of butterfly pea tea, passion fruit syrup and ice.

MILKSHAKES
CHOCO SHAKE 6
Frullato con latte fresco, gelato al fiordilatte, nocciolata 
e panna montata.
Milkshake with fiordilatte ice cream, nocciolata, 
whipped cream.

RASPBERRY SHAKE  6
Frullato con latte fresco, gelato al fiordilatte, polpa di 
lamponi, panna montata e menta.
Milkshake with fresh milk, fiordilatte ice cream, raspberry 
pulp, whipped cream and mint.
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TROPICAL

KOMBUCHA
Il kombucha è una bevanda fermentata a base di tè, naturalmente frizzante e dal gusto fresco e 

leggermente acidulo. Nasce dalla fermentazione di tè zuccherato con una coltura di lieviti e batteri buoni, 
che le dona il suo carattere vivace e aromatico. È un’alternativa originale e rinfrescante alle classiche bibite, 

perfetta per chi cerca qualcosa di diverso, leggero e contemporaneo.
Kombucha is a fermented tea-based drink, naturally sparkling with a fresh and slightly tangy taste. It is made 

by fermenting sweetened tea with a culture of yeasts and good bacteria, giving it its lively and aromatic 
character. It is an original and refreshing alternative to classic soft drinks, perfect for those looking for 

something different, light and contemporary.



MILK
KOM BIRRE

BEAVERTOWN NECK OIL 33CL 6
I malti Pale donano alla birra un corpo deciso sul quale 
spiccano le note tropicali dei luppoli aggiunti in dry
hopping.

BEAVERTOWN LUPULOID 33CL 6
Dal colore dorato velato, al naso e al palato.
I sentori sono un’esplosione di luppolo, con le sue 
pungenti e fresche note agrumate, tropicali e di resina. 
Amara e rinfrescante, dal profilo luppolato.

BEAVERTOWN GAMMA RAY 33CL 6
Spiccano le note di mango e pompelmo date dai 
luppoli americani generosamente aggiunti in dry 
hopping.

KOMBUCHA
KOMBUCHA GINGER 5
Kombucha allo zenzero, fresco e leggermente piccante.
Ginger kombucha, fresh with a light spicy kick.

KOMBUCHA TROPICAL 5
Kombucha tropicale, fresco e fruttato.
Tropical kombucha, fresh and fruity.

KOMBUCHA WILD BERRIES 5
Kombucha ai frutti di bosco, leggermente acidulo e 
rinfrescante.
Wild berries kombucha, slightly tart and refreshing.

VINI ROSSI 

VINI BIANCHI

VALPOLICELLA CLASSICO DOC 5-30
“Rio Albo” Cà Rugate
Da uve Corvina, Corvinone, Rondinella

LANGHE NEBBIOLO DOC 6-35
Cascina Corte
Da uve Nebbiolo

SOAVE CLASSICO DOC 5-30
“Monte Fiorentine” Cà Rugate
Da uve 100% Garganega

RIBOLLA GIALLA DOC 5-30
Dolfo
Da uve Ribolla Gialla

BOLLICINE
PROSECCO DOC 4-30
“Carta Oro” Follador - Da uve 100% Glera

TRENTO DOC BRUT 6,5-35
“Om de Fer” Dorigati
Da uve Chardonnay – 24 mesi sui lieviti

FRANCIACORTA DOCG N.D. 45
San Cristoforo
Da uve Chardonnay – 24 mesi sui lieviti

AMARI  E GRAPPE
AMARO FORMIDABILE 3,5
SAMBUCA 3,5
AMARO OTTANTA 3,5
GRAPPA CASTAGNER 3,5
Fuoriclasse, Oro Barrique o Prosecco

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine
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MANGO
MOJITO

SOFT DRINKS
ACQUA 0,5l 2
COCA COLA 4
COCA COLA ZERO 4
ARANCIATA LURISIA 4
LIMONATA CORTESE 4
TONICA CORTESE 4

BRUNCH SELECTION
YANKEE  8
Bitter Campari infuso al bergamotto e camomilla, Martini 
Bianco e Martini Rubino, allungato con soda: un cocktail 
elegante, floreale e leggermente agrumato.
Campari bitter infused with bergamot and chamomile, 
Martini Bianco and Martini Rubino, topped with soda: 
elegant, floral and lightly citrusy.

PALOMA ATTITUDE 8
Tequila Patron, Sarti Rosa, lime e pompelmo rosa con un 
tocco di agave e soda al pompelmo: fresco, agrumato e 
dissetante.
Tequila Patron, Sarti Rosa, lime and pink grapefruit with a 
touch of agave and grapefruit soda: fresh, citrusy and 
refreshing.

ZERO APE (0,0%)  5
Martini Floreale, sciroppo di sambuco, tè Earl Grey e 
limone: analcolico aromatico, floreale e rinfrescante.
Martini Floreale, elderflower syrup, Earl Grey tea and 
lemon: a non-alcoholic, floral and refreshing drink.

GIN.GER SMASH  8
Gin Bombay Sapphire, Falernum allo zenzero, lime fresco 
e sciroppo di zucchero: intenso, speziato e bilanciato.
Bombay Sapphire gin, ginger Falernum, fresh lime and 
simple syrup: intense, spicy and well-balanced.

BRUNCH SPECIAL
EDITION
ESPRESSO BRUNCH-TINI 8
Vodka Grey Goose, Baileys, Kahlua, e caffè espresso: 
cremoso, intenso e perfetto per gli amanti del caffè.
Grey Goose Vodka, Baileys, Kahlua, and espresso coffee: 
creamy, rich and perfect for coffee lovers.

CHOCOLATE COLADA 9
Rum Bacardi, ananas fresco, cocco e cioccolato: 
tropicale, avvolgente e goloso.
Bacardi rum, fresh pineapple, coconut and chocolate: 
tropical, smooth and indulgent.

EXOTIC PUNCH  9
Blend di rum con Santa Teresa, ananas, passion fruit e 
guava con note di lime e spezie: esotico, fruttato e 
vivace.
A Santa Teresa rum blend with pineapple, passion fruit and 
guava, balanced with lime and spices: exotic, fruity and 
vibrant.

MATCHA SPEED DATE  8
Frangelico, latte d’avena, matcha e miele: morbido, 
leggermente tostato e sorprendente.
Frangelico, oat milk, matcha and honey: smooth, lightly 
nutty and unexpected.

CLASSICS
G&T 7
Gin Bombay Sapphire con tonica e scorze agrumate: 
fresco, secco e intramontabile.
Bombay Sapphire gin with tonic and citrus peels: fresh, 
crisp and timeless.

NEGRONI 7
Vermouth Martini rosso, Bitter Campari e gin Bombay: 
intenso, bilanciato e iconico.
Red Martini Vermouth, Campari bitter and gin Bombay: 
bold, balanced and iconic.

AMERICANO 6
Vermouth Martini rosso, Bitter Campari e soda: leggero, 
agrumato e rinfrescante.
Red Martini Vermouth, Campari bitter and soda: light, 
citrusy and refreshing.

MANGO MOJITO 8
Rum Bacardi, sciroppo di zucchero, polpa di mango*, 
lime, menta, soda, ghiaccio.
Bacardi rum, simple syrup, mango pulp*, lime, mint, soda, 
ice.

BLOODY MARY 9
Un classico da brunch con vodka Grey Goose e succo di 
pomodoro.
A classic brunch drink made with Grey Goose vodka and 
tomato juice.

VEGAN SPICY
= Prodotto congelato

COPERTO 1,5€
Chiedi al nostro staff per le proposte senza glutine


